
Montepulciano d'Abruzzo DOC Riserva

Kiểu chai Burgundy (75 cl)

Rượu vang đỏ

Giống nho:
Montepulciano

Vùng trồng nho:
Nho được trồng ở khu vực đạt tiêu chuẩn DOC, trải dài trên toàn bộ khu vực đồi
núi ven biển và chân đồi của vùng Abruzzo, ở phần giữa, thì kéo dài về phía bên
trong khu vực miền núi với sự xen kẽ của các cao nguyên và thung lũng.

Đất trồng nho:
Đất đá vôi pha lẫn đất sét trên các ngọn đồi, đang dần thay đổi đất phù sa và
nham thạch ở các khu vực bằng phẳng.

Thu hoạch nho:
Montepulciano là một giống nho chín muộn, do đó, nho được thu hoạch giữa cuối
tháng Chín và đầu tháng Mười.

Quá trình làm rượu:
Nho thu hoạch được nghiền nát, ép nhuyễn và làm mềm để trích xuất màu và tannin
từ vỏ trái nho. Quá trình lên men ở nhiệt độ được kiểm soát trong bể thép với việc
bơm và rút nước cốt nho thường xuyên, "từ dưới" đáy bể thép, điều này cho phép
chiết xuất nhiều hơn mùi thơm, màu vỏ nho và tannin để khuếch tán vào nước rượu. 
Toàn bộ quá trình làm rượu mất khoảng 24 tháng, trong đó ít nhất 9 tháng trong thùng 
gỗ sồi trước khi đóng chai.

Màu sắc:
Màu đỏ ruby  mãnh liệt với sự phản chiếu màu tím, có xu hướng đỏ sẫm theo quá
trình lão hóa rượu.

Hương thơm:
Hương thơm của trái cây chín màu đỏ bao gồm hương anh đào và quả mâm xôi.
Rượu gợi ý hương của quả mận và ghi chú vị cay của gia vị.

Mùi vị:
Vị rượu đầy đặn, mạnh mẽ nhưng hài hòa, vị chát tannin mềm mượt.

Kết hợp:
Phục vụ với nước sốt thịt, thịt đỏ nướng , thịt cừu nướng, thịt bò hầm, các loại phô mai 
và súp rau ăn kèm.

Thưởng thức ở:
18-20°C

Hàm lượng cồn:
13,5% vol
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Loại rượu:

(tên gọi tắt: Montepulciano - Riserva)

Công Ty CP XNK LKK GROUP S.P.A




